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Molienda de Precisión en casa.

Un molinillo de espresso doméstico construido sobre los cimientos de 

más de 90 años de tradición en el mundo del espresso. Pico combina 

simplicidad, fiabilidad y una calidad excepcional en cada molido. 

Diseñado con una atención impecable al detalle, Pico está equipado con 

un motor de inducción sin escobillas que reduce el ruido, permite una 

selección precisa de la dosis, es programable y tiene unas características 

únicas como la horquilla del portafiltro magnética ajustable y la tolva de 

cierre automático.  Compacto y fácil de usar, Pico se integra 

perfectamente en cualquier rutina matutina: el molino perfecto para el 

barista doméstico.

Especificaciones

Tipo de Muelas Cónicas

Capacidad de la Tolva (kg/lbs) 0,3 / 0,66

Ajuste de Molienda Regulación Manual

Diámetro de las Muelas 39 mm

Velocidad de Molienda (rpm) 700 - 800

Dosis Programables 2 Dosis y Molienda Manual

Altura (cm/in) 39 / 15,35

Amplitud (cm/in) 15.4 / 6,06

Profundidad (cm/in) 28.5 / 11,22

Peso (kg/lbs) 7.8 / 17.2

Voltaje 110V Monofásica

220V Monofásica

Vataje 300 - 350


