
E S P R E S S O  S Y S T E M  E P

Apuesta por diseño sin sacrificar rendimiento y control. 
Las cafeterías escogen Modbar porque valoran la importancia 

de la transparencia entre baristas y clientes. 



www.modbar.com |  @modbar

USA  +1-260-454-5040 | 628 Leesburg Rd., Fort Wayne, IN, 46808

WORLD  +39-055-849191 | Via La Torre 14/H, 50038, Scarperia e San Piero (FI), Italy

®

208V - 240V

Voltaje

Amperios

Potencia resistencia

Frecuencia

Fases

Certificaciones

ELECTRICO

TAP MOD

14 x 30 x 30 cm

5.5 x 12 x 12 in

7 kg 

15 lbs

41 x 36 x 14 cm

16 x 14 x 5.5 in

16 kg

35 lbs

1.2 l doble calderas

Dimensiones

Pesi

Capacidad

FICHA TÉCNICA• perfiles de presión programables

• modos manuales e automáticos

• dosificación volumétrica

• control de temperatura pid de 3 zonas

• dos calderas progresivas

• programas automáticos de purgar y limpiar

• control sobre la temperatura y presión

• pantalla frontal

• grupo calentado

• tap cromado

• portafiltros de La Marzocco

• acabado de los mangos: nogal (standard) o abedul

C A R A C T E R Í S T I C A S

El módulo y el grifo trabajan juntos para ofrecer un control total 
sobre el diseño de la barra y la extracción de espresso. Hemos trabajado con baristas, 

dueños de cafeterías, tostadores y técnicos de máquinas para diseñar equipos 
de última generación que transforman la experiencia del cliente.

208v - 240v

15A (ETL) / 14A (CE)

3300W

50/60Hz

mono

ETL
1
, CE

1 listed for electrical safety in US and Canada, complies with UL-197 and CSA22.2
 listed for sanitation, complies with NSF/ANSI Standard 4
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